MANUAL TECNICO-MATERIA PRIMA
MATERIA PRIMA: castanha de caju
TIPO: Castanha de caju caramelizada
ALTERACAO: Revisdo anual

DATA: 11/01/2024

REV: 007

REFERENCIAS

Resolugdo RDC N° 272, de 22 de setembro de 2003(regulamento técnico para produtos de frutas)

instrucdo Normativa n° 2, de 6 de fevereiro de 2017

Portaria N° 323, de 26 de Maio 2021

RDC N%429, de 8 de Outubro 2020 (Rotulagem nutricional dos alimentos)

instrug@o Normativa N° 75 de 08 de outubro de 2020 (Rotulagem nutricional dos alimentos)

Resolucéo — RDC N° 571, de 15 de outubro de 2021 (Agrotéxicos Pesticidas)

Resolugdo RDC N° 727, de 01 de julho de 2022 (controle de alergénico)

Resoiucdo - RDC N° 724, de 01 de julho de 2022 (padrées microbioldgicos)

_instrug&o Normativa N° 161, de 01 de iulho de 2022 (Padrdes microbiolégicos)

mesolugiio RDC N2 722, de 01de jutho de 2022 (contaminantes inorgénicos)

| instrug@o Normativa N° 160, de 01 de juiho de 2022 (Contaminantes inorgénicos)

' Resolugso RDC N° 623, de 09 de marco de 2022 (matérias macroscopicas e microscépicas)

Resolucéo N° 7, de 18 de fevereiro de 2011 {micotoxinas em alimentos)

Instrucdo Normativa N° 160, de 01 de jutho de 2022 { micotoxinas em alimentos)

Resolugdo RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002 ( Andlise fisico quimica)

ANALISE FiSICO QUIMICA

L Parémetro Maximo

| Umidade Max. 5%

| Acidez Max. 2,%

| Descriczio Améndoa da castanha de caju caramelizada
CONTAMINANTES INORGANICOS

| Parametro . Unidade Método Maximo |

LCob're mg/kg AOAC 2013.06,ICP-MS, 10

} Arsénio mg/kg ACAC 2013.06,ICP-MS, 0,80

| Chumbo | mg/kg AGCAC 2013.08,ICP-MS, 0,80

Fabrica: BR 343; KM 28,4; Galpbes 2,3,4,6,7,8 ¢ 9; Zona Rural * Altos — Pl; Brasil * CEP: 64.290-000
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ANALISE MICROBIOLOGICA

Parametro Unidade Método Resultado
Escheria Coli Ufc/g POP-MB016,1S016649-2 <1*
Saimonella Spp 25¢ POP-MB022,ISSO 6579 Auséncia em 25g

ANALISE MICROSCOPICA (Isento de substancias nocivas 4 saude e matéria
prejudicial & salde humana; auséncia de sujidades parasitos e larvas.)

| Parametro unidade Resultado
| Areia ou cinzas insolUveis em % 0,9
| acido
| Acaros mortos Na aliquota analisada de acordo com as 2,1
E recomendagbes das metodologias (Capitulo
] 16 da ADAC por tipo de Alimentos)
ANALISE DE MICOTOXINAS
Parametro Unidade Niétodo Maximo

AFLATOXINAS Mg/kg Pardmetro 10

| (Bi+B2+G1+G2)

CARACTERISTICAS ORGANOLEPITICAS

 Cor Marrom escuro
Sabor Caracteristico, isento de sabor rancoso
Textura Crocante
Aspecto Améndoa inteira caramelizada
Odor Caracteristico

‘Fabrica: BR 343; KM 28 4; Gaipées 2,3,4,6,7,8 e 9; Zona Rural * Altos — Pl; Brasil * CEP: 64.290-000
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INFORMACAO NUTRICIONAL

iINFORMAGAO NUTRICIONAL

| Porcdes por embalagem: 733
‘ Porg&o: 159 (1 Colher de sopa)

| Valor energético (kcal)

100g | 15g | %VD*

521 79 4
Carboidratos (g) 53 8 3
Acucares totais (g) 37 5,6
Aglcares adicionados (g) | 33 5 10
Proteinas (g) 12 1,8 4
Gorduras totais (g) 29 44 7
Gorduras saturadas (g) 92 0,8 4
Gerduras trans (g) 0 0 0
Fibras Alimentares {g) 2,2 0,3 1
So6dio (mg) 8 ik 2 0

“Percentual de valores digrios fornecidos pela porgcéo

CARACTERISTICAS FiSICAS DO PRODUTO

DEFEITOS GRAVES

Danos por insetos

1,0%
Materiais estranhos 0,5%
Mofadas, rancosas e ardidas 1,0%

Fabrica: BR 343; KM 28,4; Galpbes 2,3,4,6,7,8 € 9; Zona Rural * Altos — Pl; Brasil * CEP: 64.290-000
(86) 3234-7000/ 7601 * CNPJ: 09.650.157/0001-37 * Insc Estadual 19.466.002-8




Frases Obrigatérias

e NAO CONTEM GLUTEN
e ALERGENICO: CONTEM AMENDOA DA CASTANHA DE CAJU
ORIGEM VEGETAL
TABELA DE ALERGENICOS
Alimentos alergénicos CONTEM NAOCONTEM | PODECONTE
R

% Trigo, centeio, cevada, aveia e X

suas estirpes hibridizadas

Crustaceos X

Ovos e derivados X

Peixes X

Amendoim e derivados X

Soja€ derivados X

Leites de todas as especies de animais X

mamiferos |

Améndoa ! X

Avelds X

Castanha de caju X X

Castanha do Brasil ou Castanha do X

Pard

Macadames X

Nozes X
t Pecas X
| Pistaches X

Pinoli X

Castanhas X

Latex Natural X

Fabrica: BR 343; KM 28,4; Galpses 2,3,4,6,7,8 e 9; Zona Rural * Altos — PI: Brasil * CEP: 64.290-000
(86) 3234-7000/ 7001 * CNPJ: 09.650.157/0001-37 * Insc Estadual 19.466.002-8



INGREDIENTES

Améndoa da castanha de caju e acglcar.

CUIDADOS DE CONSERVACAO E ESTOCAGEM

j Estocar em locai seco, fresco e arejado & temperatura ambiente protegido de calor e
| umidade excessivos, paletizados e afastados do solo e paredes

INGREDIENTES

 Améndoa da castanha de caju e agdcar

EMBALAGEM

VvAacuo
Embalagem secundaria: caixdas dehapela.

Embalagem Primaria: sacos aluminizados e transparentes, embalados a

VALIDADE

| Validade de 12 meses apds a data de fabricago.

Larizy Vasconcelos Almeida
Responsavel técnica
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