Certificado N°.: 085/24
lt Certificado de Analise Emiss&o.: 06/02/2024
mu S y Proteina de Soja Texturizada Fabricaggo.: 06/02/2024
Validade.: 8 Meses
Céde.: CLC4000-10 —
Lote.: 4158/24
Caracteristicas Fisico-Quimicas
Analises Unid. Resultado Especificacdo
Proteina (N x 6,25) (Base Seca) % 43,10 Min.: 41,00
Lipidios (Base Seca) % 10,26 Max.: 11,00
Cinzas (Base Seca) % 5,80 Max.: 6,00
Umidade % 6,03 Max.: 8,00
Fibras (Base Seca) % 3,67 Max.: 4,00
Calorias Kcal/100g 389,30 Max.. 395,00
Carboidratos % 31,14 Max.: 34,00
PH - 6,20 Min / Max 6.0a7.0
Avaliacso visual - Ausente - Contaminantes fisicos
Taxa de hidratacdo 4 60° g/g 2,57 Min.: 2.50
Densidade glem?® 0,30 Min / Max 0,29 40,35
Retido ( Mesh Y4) % 2,10 Max.: 4,00
Retido (Mesh 8 ) % 93,80 Min.: 80,00
Retido ( Mesh 10) % 2,20 Max.: 10,00
Através ( Mesh 10) % 1,90 Max.: 5,00
OGM POSITIVO
Caracteristicas Sensoriais
Analises Resultado Especificacéo
Sabor Conforme Carne
Cor Conforme Caramelo claro
Aspecto Conforme Granulado
Odor Conforme Caracteristico/Padrao
Caracteristicas Microbiolégicas
Analises Unid. Resultado Especificagcdo RDC N°724/22
Salmonella sp25/g Ausente Auséncia em 259
Escherichia coli UFC/g <10 Maximo: 10
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