; Certificado N°.: 026/25
Certificado de Analise Emissdo.: 03/02/2025
mu S y Proteina de Soja Texturizada |Fabricag8o.: 03/02/2025
Certificado N°.: 12 Meses
i o Lote.: 4137/25
Caracteristicas Fisico-Quimicas
Anidlises Unid. Resultado Especificaglo
[Proteina (N x 6,25) (Base Seca) % 52,00 Min. 50,00
Lipidios (Base Seca) % 0,88 Maix.: 1,50
Cinzas (Base Seca) % 6.15 Méx.. 6,50
|Umidade % 5,80 Max.: 8,00
Fibras (Base Seca) % 366 Max.; 4,00
Calorias Kcal/100g 341,96 Méax, 350,00 |
Carboidratos % 31,51 Max.: 35,00
pH - 6,51 Min / Méx 80av.0
Avallacao visual - Ausente o Contaminantes fisicos
Taxa de hidratagio a 60° g/g 2,70 Min.; 250
Densidade g/cm® 0,28 Min / Ma 0294035
Retido { Mesh s ) % 3,10 Maix.: 4,00
Retido ( Mesh 8 ) % 82,50 Min.: 80,00
|Retido ( Mesh 10 ) % 1,10 Max.; 10,00
Através ( Mesh 10 ) % 3,30 Max : 5,00
OGM POSITIVO
Caracteristicas Sensoriais
Andlises Resultado Especificacio
Sabor Conforme Caracteristico
Caor Conforme Caramelo escuro
Aspecto Conforme _Granulado
Odor Conforme Caracteristico
Caracteristicas Microbiolégicas
Andlises Unid. Resultado Especificaglio RDC N°724/22
Salmonella sp P23/ |  Ausente Auséncia em 25g
Escherichia coli UFC/g <10 Méaximo: 107
Resultados microbiologicos conforme relal OA
Atenciosamente, MuitSoy Ind. e Com. De Alimentos S/A
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