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DADOS DO CLIENTE

Nome/Razdo Social: M J DO ROSARIO LTDA Enderego: VL MELANCIAS DE CIMA, 536, MELANCIAS DE CIMA
- ICAPUI-CE E-mail: nutri_coco@hotmial.com Telefone: (88)3432-4115

DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

nhas, i
Natureza da Amostra: Coco ralado, farinhas, farelqs., pastas e pagoca de nozes, améndoas, casta amendoim,
sementes leguminosas e sementes comestiveis, adicionadas ou n&o de outros

Amostra Identificada pelo Cliente: COCO RALADO FLOCOS PURO
- o
Frabricado em : Junhho/2023 Data de Validade: 12 meses Lote:407 Condicionamento: 28.4°c Data da Entrada

RESULTADOS DOS'ENSAIOS

Ensaios ’ Resultados Unidades

i 2,90 9/100g (%)
Umidade i B0,
o 4,48 | gioog (%)
Proteina . i e
Acgucares totais e 100
Acidez em solugdo normal '
Caracteristicas organolépticas - -
Cor Caracteristica
Odor Caracteristico
Sabor Caracteristico

SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinacdo de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA — rev.
Normas Analiticas do Instituto Adolf Lutz, Métodos. Fjsmq-,qulml
Determinagao de proteinas: POTO2FQA/LEA — ravoa* J
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métcﬁos hm-ququ 0! pura anélige dp ahmentos IV edigdo 2005, cap. 036/1V , p. 123-124.
Determinacdo de lipidios (gordura): POTO9FQA/LEA & rev.09 L

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de allmentos IV edi¢do 2005, cap. 032/IV , p. 117.
Determinagéo de glicidios totais (carboidratos): POTOSFQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigio 2005, cap. 040/IV | p. 129-130.
Determinacdo de acidez titulzvel em acido orgénico: POT12FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fi isico-quimicos para analise de alimentos - IV edicdo 2005, cap. 312/IV , p. 577.
Avaliagdo de caracteristicas organolépticas : POT75FQA/LEA — rev.02

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigio 2005, cap. VI , p.283-319.

‘qua aml.lse de ahmentos IV edigdo,2005, cap. IV - 012/IV, p. 98.
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Engenheira de Alimentos CRQ: 10.301.834
10% Regiao Nucleo de Alimentos — Nutea/Getagq

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGUINIFICACAQ RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAD.
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