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Numero da Nota Fiscal: 506564

N® do Lote: C 2411

Data de Fabricacao: 30/01/2025

Validade: 12 Meses

Peso Amostra: 1Kg

Améndo da Castanha de Caju Tipo: SLW1 T

Empresa: Euro Alimentos LTDA

Comprador: Zona Cerealista Online Ltda Me

Total de caixas: 2

Data de Inspengéao: 30/01/20256

De acordo com a instrugiio normativa n° 2, de 6 de fevereiro de 2017

Resultados

DANOS SERIOS Andlise% Tolerdncias
Danos por Insetas 0,00% 1,00%
Mofadas, Rangosas e Ardidas 0,16% 1.00%
Materiais Estranhos e Impurezas 0,00% 0,50%
— — R — —
Resultados
DEFEITOS Anélise® Tolerdncias

-

Pontas fortemente queimadas 1 88% 3,00%
Torrefaco forte 5.13% 10,00%
Brocada 1,70% 3,00%
Danos Superficiais 2,68% 7,00%
Pellcula Aderente 2,55% 5,00%
Quebras 2,71% 5,00%
Umidade 4.05% 5,00%
Aspecto. Améndoa Inteira

Odor: Caracteristico, sem odores estranhos

Sabor: Caracteristico,sem sabor rangoso ou acido

Aprovado pelo Controle de Qualidade Sim Nao

Observagtes:

W1: Constituidade améndoas inteiras de coloragdo uniforme que pode ser branca,
amarelo-clara,marfim-palida ou cinza-clara.

Bi k Olive|

Gerente industrial
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EUROALIMENTOS LTDA T
Ana Cleia Rodrigues

qualldade@eurcalimantos.com.br

RODOVIA BR N.343
KM 28,4 GALPAD 2,03,04,08,07,08,08

ARASIL wWww. aLToling.com. or

ZONA RURAL
64290000 ALTOS/PI
BRASIL
| Referéncia do cllente: TIPO: W1
Dados da amostra; TIPQ: W1
005-32174-0000820858
LOTE: C 2411
Tipo de Amostra Arméndons da Castanha de caju
Embaiagem: Plastica
Data do pedido: T11/2024
Data de recabimento: 08122024
inicic da Anilise: OeM2/2024
Términa da Andlise: 20/12/2024
Temparatura 25 Colator cliants
Idantificagho do Termématro 0488 A
EQR SPAF180
Micotoxinas
Pardmalre Resultado Unidade
GBM18 GB  Aflatoxinaz B1,B2, G1,62 (HPLC)
Aflatoxina BY <1,50° Hafky
Aflatoxing B2 <050 HEMg
Aflatoxing G1 <1.50° ugikg
Mataxing G2 <0.80° Hofkg
Microbiologla
Fardimetro Resultado Unidade
\UMFMJ SM  Detecglo de Salmonella em 25g
Salmonalla spp Ausbncia 259
ZMBEW SM Contagem de Escherichia call
Ezcharichia ool < 10" ufelg
UMFMJ SM Detocglio de Salmonella em 25g .
Salmonelia spp. Auséncia 25g
ZMBEW SM Contagem de Escherichia coll
Escherichia coll <10° ufefg
UMFM.) SM  Deteccéo de Salmonalla em 26g
Salmanelia spp Auséncia l25 g
ZMBEW SM  Contagem de Escherichia coll
Enghaerichis agll <10" ufelg
UMFMJ SM  Deteccao de Saimonella em 25g
Salmonella spp Auséncia 25 g
ZMEEW SM Contagem de Escherichia coll
Eschenchia coll =10 ufedfg
UMFMJ) SM Detecgio de Salmonalla am 255
Salmonelia spp Auséncla 125g
ZMBEW EM Contagem de Escherichia coll
Eschenchia coll <10" ufelg
UMFMJ) SM  Detecglio de Saimonella em 26g
Eurofing do Brasil Andlises de Alimentos Ltda,
FAun Frunscsco Bazerra Monteiro, 712 . -
Engenhode Meio
CEP HOT30-250 Fone+55 81 3038-4508
Recile comerciaine@@eurcfinstatam.com
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Microblologia

Pardmetra Resultado Unidade
UMFMJ SM Detecgéio de Saimonalla em 26g
Saimonaila spp. Auséncia 25¢g
UMFM. SM Detecclo de Salmonella em 25g
Salmanella spp. Auséncia 25¢g
UMFMJ SM  Detecgho de Saimonella em 259
Suimonalia app. Ausdncla 25¢
UMFMJ SM  Detecglio de Salmonella em 25g

" Salmonalia spp. Auséncia 259
UMFMJ SM  Detecgio de Salmonella em 25g
Salmaonelia spp. Auséncia i26g
Lista de Métodos

GBM16 - Aflatoxinas B1,B2, 61,62 (HPLC): POP-QMO01/1E, LC-FLD
LIMFM. - Detocglio de Salmonalla em 25g: AFNOR BIO 12/16-08/06 VIDAS
ZMBEW - Contagem da Escherichia coli: AGAC Official Methods of Analysis. Methods 881,14- 20th ed 2018

Comentarios e Conclusdes:
INETRUGAD NORMATIVA N* 161, DE 1° DE JULHO DE 2022

3 NOZES, AMENDOAS E SEMENTES COMESTIVEIS

Al Nozos. amdndoas. castanhas, amendoins, nibs de cacau, semenias comestives, adicionadas ou nio de oulros ingredientes, com coberturas
L MAG, PEFE CONBUMO direto

Misroorganismeo/Toxina/Matabdlite e M Avallagdo

Satranellnddsg W0 0 Aus - Conforme

Ezaherinhin collg = 100 Conforme

Conclusiio: De acorda com @ leglsiacio vigents mencionada & [imites acimas avallados.

A amostis em questio estd classificads como unidads amostral de Qualldade Aceltavel,

INSTRUCAC NORMATIVA - IN N* 180, DE 1" DE JULHO DE 2022
Castanhas, axonin Caslanha-do-Brasil. incluindd nozas, pistaches, avelds e amendoas
Pardimetre LMT Conclusfio

Allntosines B1+B2+G1+G2(soma) 10 ug/ig Sallafatdrio
LMT Limite Maxima Tolerado

Eurafing do Brasil Andlises de Alimentos Lida.

Rua Franscisco Bexarmra Monteiro, 712 '

Engenho do Melo

CEP 50730-280 Fone+55 81 3038-4508

Recis comarciaina@eurafinslatam, com
BRASIL warw, aurofins. com. br
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Informagées Adicionais

* ¢ Menorgue o Limita de Quantificaclo

MA = N&o se aplica ND = Mo datsctado LG = Limite de Quantficacio

Esle documento 86 deve ser reproduzido par completo, a reproduclio parcial requer aprovagio escrita do laboratano. Os resultados referein-se
apenas i amosira recebida.

Rasultados foram obtidos e reportados de acorde com as condigoes gerais de venda acordadas no moments di requisigio.

Ot laston identificades pelo cédige de duas letras GB sho analisados no laboratério Eurafins do Brasil Andlises de Alimentos.

Ors testes identificados pelo cédigo de duas ietras SM siio analisados no laboratério Eurofins do Brasl Andlises de Almentos Recils,

A Eurafing adola a seguinte regra de decisfo para expressar os resultados obtidos: a incarteza da medigio do métado § informada, entretanto
esta néo faz parte da declaracho de conformidade, ficando a critério do contralante a aplicabilidade das inceriezas no cdleuls final do resultado
&xpresso no relatdrio

Apanas & vershio onginal assingda sletronicaments & auténtica.

Leude amitide par Pauls Margira Catac Lopes.
Suporte técnico; analisesrecilaffaurofing.com

Assinatura Assinado eletrnicamante conforme “Medida Proviséria 2.200-2" de 24/8/2001.
Visite hitp /www eurofing com briassinaiuradiaital para baixar uma chave de verificacéo.

Marina Salvador Possabon siou Renata Kelly Franca da Siiva Botaino
Gerante Téonica Analista Sanior de Micrablologla

Veriflcaciio de autenticidade: 705FD513-D6B9-401C-AET3-D4T14CA31004

Venfique & autenticidade do seu relatério de ensalo em: https:/larverification.eurofine com.br & acesse o seu relatdrio on line digitando o
codigo de seguranca no campo indicado

Eurafine do Brasil Analises de Alimentos Lida,

Rua Franscisco Bezerra Monteiro, 712 '

Enganho do Maio

CEP 50730-250 Fone+55 81 3028-4508

Recife comercisine@eurcfinsiatam.com
BRASIL www.aurcfine.com.br




