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CAMILLA GABRIEL FERREIRA MAIA

CNPJ: 43.564.490/0001-61

Enderego: SIT LOGRADOURO n2 S/NGALPAO 02, ZONA RURAL
Cidade: Porto do Mangue - RN | Telefone: 81 99511-6965
E-mail: eduardodubeuxduarte@hotmailcom

CertificagOes

LAUDO TECNICO

Cliente: CAMILLA GABRIELE FERREIRA MAIA Produto: FLOR DE SAL
Embarque: 07/02/2023 Quantidade: 1000kg
Lote: AO1 Nota fiscal: 074
Lote MP: Fabricacio: JANEIRO/2023
Lote int.: Validade: JANEIRO/2025
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS Informagdes adicionais
Andlise | Unidade | Método | Resultado | Especif. Max. |
Umidade | % | Adolfo Lutz - 378/IV | 2,84 | 3,000 | pADOS orGANOLEPTICOS
Insoldveis | % | Adolfo Lutz - 379/IV | 0,02 | 0,200 | _ . n
e Produto isento de organismos patogénicos
Célcio | % | Adolfo Lutz - 386/IV | 0,044 | 0,140 | prejudiciais 2 satide humana,
Magnésio | % | Adolfo Lutz - 388/IV | 0,022 | 0,080 | e Aspecto: cristais
Sulfato | % | Adolfo Lutz - 390/IV | 0,141 | 0,420 | e Cor. g
e Odor: inodoro
Cloreto de Sédio (B.U.)* | % | Adolfo Lutz - 381/IV | 96,93 | Min(95,99) | « Sabor: salino
Cloreto de Sodio (B.S.)* | % | Adolfo Lutz - 381/IV | 99,77 | Min(98,98) | ) . .
Sulfato de Calcio | % | Adolfo Lutz - 391/IV | 0,149 | 0,476 i ATERIGMICROSERIPICAS E MACROSCOPICAS
Sulfato de Magnésio | % | Adolfo Lutz - 391/IV | 0,091 | 0,105 | * OGM: Isento
Cloreto de Magnésio | % | Adolfo Lutz - 391/IV | 0,129 | 0,233 | s DigRiasie FEIEnos: Ausente
e Substancias Alergénicas: Ausente
lodo | me/kg | Adolfo Lutz - 383/IV | N/s | 2000a6000 | « Produto N3o Irradiado
Ferrocianeto de Sédio | pPM | Adolfo Lutz - 302/IV | 5,00 | 5,00 | « Produto de Grau Alimenticio
Sodio | % | Adolfo Lutz - 381/IV | 39,2 | Min (39,00) | * Produto Higroscépico
CARACTERISTICAS GRANULOMETRICAS EMBALAGEM: Saco de réfia precisamente lacrado
Abertura (mm) | Resultado (%) | Especif. Max. | sigﬁlg} a data de fabricacdo e validade
3,36 | 3.8 | - | ARMAZENAMENTO: Sobre palhetes em area coberta e
2,83 | 7,1 | - | seca - (U.R.A) 75%.
2,00 | 12,6 | . |
1,68 | 9,5 | - |
1,00 | 35,8 | - |
0,84 | 6.0 | - | NAO CONTEM GLUTEN.
FUNDO | 25,2 | - |




CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Descri¢do | Situagdo |
Coliforme 45 | Ausente |
Coliforme Termotoler | Ausente |
Salmonela | Ausente |

Legenda:
OBSERVACOES

LegislagGes Aplicadas:

DECRETO n° 75.697 de 06 DE MARCO DE 1975
(USADA COMO BASE PARA DETERMINAGAO DOS
LIMITES MAXIMOS PARA AS ANALISES)

RDC N2 604, DE 10 DE FEVEREIRO DE 2022

RDC N° 487 DE 26 DE MARCO DE 2021

Técnico Responsavel: - CRQ:

Gentileza remeter este laudo para o laboratério da empresa

Impresso por: Cinthia em 09/09/2022 as 11:00:11 hrs | Copyright tecinforservice.com.br | SMBI - Smart Business Intelligence






