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A. NOME DO PRODUTO
Castanha do Para; Castanha do Brasil

B. DESCRICAO DO PRODUTO
Castanha do Para selecionada.

C. CONDICf)ES NECESSARIAS PARA O RECEBIMENTO
- Caminhdes em condigdes de higiene;

- Em temperatura ambiente;
- Produto lacrado e identificado.

Parametro Maximo
Umidade 4,0
- I . i I’ . I . I i i :

indice de perdxidos | 10,0

Abertura da tela (mm) Unidade Minimo Maximo
22,4 mm (%) 0,00 0,10
20,0 mm (%) 0,00 1,50
16,0 mm (%) 2,30 18,90
8,0 mm (%) 74,50 89,90
4,0 mm (%) 2,80 8,90
2,0 mm (%) 0,50 1,90
Fundo (%) 0,00 0,70
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(C) CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Parametro Unidade n c m M
Salmonella/25g (UFC/g) 10 0 Aus -
Escherichia coli/g (UFC/g) 5 2 10 102

(E) MICOTOXINA

Parametro Unidade Minimo Maximo
Aflatoxina (B1, B2, G1, G2) ug/ke - 20
(D) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Minimo

Unidade
0 un/100g

Auséncia’e

Auséncia em
Auséncia em 100,

Parametro Unidade Minimo Maximo
Arsénio (mg/kg)
Chumbo (mg/kg)

(mg/kg

mMegy/

Carboidratos totais (g)
Acucares totais (g)
Acucares adicionados (g) 0
Proteinas (g) 14,3
Gorduras totais (g) 67,1
Gorduras saturadas (g) 15
Gorduras trans (g) 0
Fibra alimentar (g) 7,5
Sédio (mg) 3
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-Vedado rotulagem frontal.

-As quantidades dos nutrientes ndo podem ser arredondados.

F. INFORMAGCOES ALIMENTARES
Alérgeno alimentar: Qualquer proteina, incluindo proteinas modificadas e frages proteicas, derivadas
dos principais alimentos que causam alergias alimentares.
Coluna “Alergénico (Contém)”

Identifica a presenga dos materiais alimenticios listados abaixo.
Coluna “Alergénico (Pode conter)” / (Contaminagdo cruzada).
Coluna “Alergénico (Contém)”

Identifica a presenga dos materiais alimenticios listados abaixo.
Coluna “Alergénico (Pode conter)” / (Contaminagdo cruzada)

nalmente ao
ratamento,
ultado da

glergénico (Contém Derivado)
Trigo Nao
Centeio Nao Nao

Nao

Crustaceos do
Ovos a Nao
Peixes a J Nao

Amendoi N3do
Soja

ites de todas as espécies de
animais mamiferos

Améndoas (Prunus dulcis, sin.:

%

communis L. )
Avela (Corylus sp) Nao Nao Nao
Castanha .de caju ' N3o N3o N3o
(Anacaedium occidentale)
Castanha do Brasil ou
castanha do Para (bertholletia Sim Nao Nao
excelsa)
Macadamias (Macadamia spp) Nao Nao Nao
Nozes (Jugians spp) Nao Nao Nao
Elaborado por: Aprovado por: Fabio de Souza Portela
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Pistaches (Pistacia spp) N3o N3o N3o
Pinoli (Pinus spp) Ndo Ndo Nao
Castanhas (Castanea sp ) Nao Nao Nao
Latex natural Nao Nao Nao

G. REFERENCIAS

(A)
-RDCn242, de 29 de agosto de 2013.

(B)
-RDCn° 429, de 08 de outubro de 2020.
(€

-RDCn? 331, de 23 de dezembro de 2019.
(C

7 de dezembro de 2019.

zembro de 2013.

- RDC n? 26, de 02 de julho de 2015.

- INS 75 de 8 de outubro de 2020.

Alteragoes

“ Elaboragdoinicial

01 06/04/2021 Fluxus Consultoria Mudanga nos padrdes microbioldgicos baseado na IN 60/2019 e
RDC 331/2019
Atualizada unidade de medida das micotoxinas

02 19/01/2022 Fluxus Consultoria Mudanga nos padrdes microbioldgicos baseado na IN 60/2019 e
RDC 331/2019

03 13/10/2022 Fluxus Consultoria Mudanga nos padrdes microbiolégicos baseado na IN 60/2019 e
RDC 429/2020.
Atualizada a tabela de informag6es nutricionais.

04 24/02/2023 Fluxus Consultoria Mudanga nos padrées microbiolégicos baseados na RDC 160 de
01/07/2022, limites maximos tolerados de metais pesados em
alimentos baseados na RDC 161 de 01/07/2022, e requisitos
técnicos para declaragdo da rotulagem nutricional dos
alimentos embalados baseados na IN N° 75 DE 08/10/2020.

Elaborado por: Aprovado por: Fabio de Souza Portela

Fluxus Consultoria Proprietério
Consultoria Alimentar




CERELAB

RELATORIO DE ENSAIO
N° 945486-MB Data e Hora de Entrada 04/09/2023 14:00
Cliente AMAZONIA REAL NUTS COM DE CAS E ALIMENTOS LTDA-REI DAS CASTANHAS 011163 01
Contato JOAO PAULO Setor QUALIDADE

Endereco QUADRA CL 415 LOTES E F G H SN - CONT. - SANTA MARIA
CEP: 72545-245 - BRASILIA - DF

Amostra CASTANHA DO PARA Lote 012/2023

Dt.Fabricagao 17/08/2023 Dt. Validade 17/08/2025

CARACTERISTICAS DE MICROBIOLOGIA RESULTADO

BACILLUS CEREUS <1,0x 10"2/G (UFC)
Metodologia Comp.of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed.

CLOSTRIDIUM SULFIFO REDUTQRA46°C < 1,0x10M/G(UFC) — B, e

46°C <1,0x 10" /G (UFC)

CONTAGEM DE STAPHYL
Metodologia ISO 6888-

Metodologia ISO 6579 Horizontal method for the detection of Salmonella sp
O sinal * (circunflexo) indica calculo de poténcia.
Nota
Os resultados desta andlise tem significacéo restrita e se apli
As andlises sao realizadas nas instalagdes permantes do laboratério exceto quando sinalizado na observagéo do mesmo.
Este documento n&o pode ser reproduzido parcialmente. Deve ser reproduzido em sua totalidade de paginas.
As amostras analisadas pela Cerelab sdo realizadas em sua estrutura permanente.

Sé&o Paulo, 11 de Setembro de 2023 Data da realizagao/final da analise 11 /09 /2023
Responsavel Técnico: RT/Signatario Autorizado: Assinado por MITIE KAWANO:00153505842
Rt cacao 166 Bras
; i ALESSANDRA M. TAKAESU M 02023 16:38:37 .03:00
Cely Teixeira Rico CRBio 54299/01-D

CRQ 04110568 .
Cerelab Laboratorios de Analises de Alimentos
Rua Itapeva, 142 CEP 01332-000 Sao Paulo - SP
Telefax 55 11 3146 8777 - www.cerelab.com.br
Pagina 1 de 1
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RELATORIO DE ENSAIO

N° 884326-FQ Data e Hora de Entrada 30/09/2022 16:35
Cliente F PORTELA INDUSTRIA E COMERCIO DE CASTANHAS E ALIMENTOS LTDA- CASTANHAS AMAZONIA REAL 011163 01
Contato JOAO PAULO Setor QUALIDADE

Endereco QUADRA CL 415 LOTE E/F SN - SANTA MARIA
CEP: 72545-245 - BRASILIA - DF

Amostra CASTANHA DO PARA Lote 010/2022

Dt.Fabricagao 05/09/2022 Dt. Validade 05/03/2024

CARACTERISTICAS DE FISICO-QUIMICO RESULTADO

ARSENIO TOTAL < 0,10 mg/kg
Metodologia AOAC Official Method 986.15

CHUMBO
Metodologia AOAC Official

COR
Metodologia Instituto

strita e se apli
As andlises sdo realizadas nas |nstalagoes permantes do laboratério exceto quando sinalizado na observagdo do mesmo.
Este documento n&o pode ser reproduzido parcialmente. Deve ser reproduzido 1 sga totalidade de péaginas.

As amostras analisadas pela Cerelab s&o realizadas em sua raffie
Sao P 7" Data da realizacaoffinal da andlise ~ 14 /10 /2022

Responsavel Técnico: RT/Signatario Autorizado: C E RE
CIRANA MORELI SOARES MONTEIRO: 1198987981
Cely Teixcira Rico CRQ 04356879 o 2022.10.14 15:46:07
CRQ 04110568 CN-CIRANA MORELI SOARES MONTERO 116367670

O=iCP-Brasil

2,5.4.11=000001010775056
Public key:

RSA2048 bils

Cerelab Laboratorios de Analises de Alimentos
Rua Itapeva, 142 CEP 01332-000 Sao Paulo - SP
Telefax 55 11 3146 8777 - www.cerelab.com.br
Pagina 1 de 1
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RELATORIO DE ENSAIO

N° 945522-FQ Data e Hora de Entrada 05/09/2023 09:58
Cliente AMAZONIA REAL NUTS COM DE CAS E ALIMENTOS LTDA-REI DAS CASTANHAS 011163 01
Contato JOAO PAULO Setor QUALIDADE

Endereco QUADRA CL 415 LOTES E F G H SN - CONT. - SANTA MARIA
CEP: 72545-245 - BRASILIA - DF

Amostra CASTANHA DO PARA Lote 012/2023
Dt.Fabricagao 17/08/2023 Dt. Validade 17/08/2025

CARACTERISTICAS DE FISICO-QUIMICO RESULTADO

ACIDEZ EM ACIDO OLEICO 0,33 %Ac Oleico = E

Metodologia Instituto Adolfo Lutz, Metodos Fisico-Quimicos Analise de Alimentos, Ed.IV, 1° Ed.digital, SP

CADMIO < 0,020 mg/kg

Metodologia AOAC Official od 999.
INDICE DE PEROXIDOS 15Meqlkg 40 M. -
Metodologia Instituto ‘0 Lutz, Metodo Q ic alise de n ' ligital, SP 2008

Nota

Os res i e apligam
As andlises sao realizadas nas instalagbes permantes do lab@ato

Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Deve Ser reproduzi

As amostras analisadas pela Cerelab sao realizadas em sua estrutura permanente.
S&o Paulo, 13 de Setembro de 2023 Data da realizagao/final da andlise 13 /09 /2023

Responsavel Técnico: RT/Signatario Autorizado: Assinado por CIRANA MORELI SOARES MONTEIRO: 11989879870

CPE- 11080870870
% CIRANA M S MONTEIRO ( ERE I_AB Attenieagao P Bas
¥ - Data: 13/09/2023 12:52:30 -03:00
P CRQ 04356879

ely Teixeira Rico
CRQ 04110568
Cerelab Laboratorios de Analises de Alimentos
Rua Itapeva, 142 CEP 01332-000 Sao Paulo - SP
Telefax 55 11 3146 8777 - www.cerelab.com.br
Pagina 1 de 1
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