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Certificado N°.: 005/24
Certificado de Analise Emiss3o.: 16/02/2024
Proteina de Soja Texturizada Fabricagéo.: 16/02/2024
Validade.: 12 Meses
Ref.: NLF11000-10
Lote.: 11008/24

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Anélises Unid. Resuitado Especificagdo
Proteina (N x 6,25) (Base Seca) % 52,99 Min.: 50,00
Lipidios (Base Seca) % 0,90 Max.: 1,50
Cinzas (Base Seca) % 6,00 Max.: 6,50
Umidade % 7,00 Max.: 8,00
Fibras (Base Seca) % 3,75 Max.: 4,00
Calorias Kcal/100g 337,50 Max.: 350,00
Carboidratos % 29,36 Max.: 35,00
PH 6,60 Min / Max 6.0a7.0
Avaliac3o visual Ausente - Contaminantes fisicos

OGM POSITIVO
Caracteristicas Sensoriais

Analises Resuitado Especificacdo
Sabor Conforme Caracteristico
Cor Conforme Bege
Aspecto Conforme Fatias
Odor Conforme Caracteristico

Caracteristicas Microbioldogicas

Andlises Unid. Resultado Especificacdo RDC N°724/22
Salmonella sp sp25/g Ausente Auséncia em 25g
Escherichia coli UFClg <10 Maximo: 10
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