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D RESULTADOS
® Produto
1.1 - PRODUTO 22832- SOJA T/ SEM SAL
12-lote - 1025
1.3- Data de Fabricacio - ~ AGOST0-2022
1.4-DatadeValdade JUN-2023

Analise Sensorial

2.1 - Cor Bege

2.2 - Sabor | B B B N A Caracteristicd
2.3-Odorr : yeE BES /B Caracteristico
24-Aspecto  Caracteristico

Analise Macroscopica (Resolugdo RDC 14 de 28/03/2014)

3.1 - Contaminantes fisicos (objetos rigidos, cortantes e/ou Ausente de contaminantes fisicos
pontiagudos, entre outros) que possam causar lesao e/ou
injuria aos consumidores.

Analise Fisico Quimica

4.1 - Umidade (Infra Vermelho) 2.53%

,_ Conclusao

5.1 - Resultado do Laudo Produto Aprovado
5.2 - Responsavel pela Emissao do laudo Eunice Menezes

Desenvolvido por PariPassu®
Material confidencial |




G-CQ-03B - LAUDO DE ANALISE NO
PRODUTO (REVISAO 01)
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Qualidade - Sandra
Polico

- RESULTADOS

21943- SOJA T/ SALGADA

ABRIL-2023

Caracteristico

Caracteristico

Caracteristico

2.4 - Aspecto - N ”WGréos

Anélise Macroscopica (Resolugao RDC 14 de 28/03/2014)

3.1 - Contaminantes fisicos (objetos rigidos, cortantes e/ou Ausente de contaminantes fisicos
pontiagudos, entre outros) que possam causar lesao e/ou
injuria aos consumidores.

. Analise Fisico Quimica
4.1 - Umidade (Infra Vermelho) 3%

L Conclusdo
5.1 - Resultado do Laudo Produto Aprovado
5.2 - Responsavel pela Emissao do laudo Sandra Marcia

| Desenvolvidopor PadPassu®.
Material confidencial '
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