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CORN SUGAR MASCAVO LG LA 10

DATA: 11/10/2021

Produto obtido a partir do grdo de milho livre de seu tegumento, cozido, seco, laminado e tostado, com calda agucarada e enriquecido com vitaminas e minerais. Adicionado de
ingredientes e/ou substancias permitidas por lei. Fabricado por processo tecnologicamente adequado e de acordo com Boas Préticas de Fabricacdo. Os indices de vitaminas e minerais
adicionados est&o de acordo com a legislagéo vigente. Produto dispensado de registro. Alimento livre de transgénicos.

CARACTERISTICAS
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Aspecto Flocos Formato Flocos
Cor Caramelo / Marrom Umidade 1.0~7.0%
Odor Caracteristico Densidade 210 ~ 240 g/l
Sabor Caracteristico pH 50~7.0
Textura Crocante Acidez 0-~3

Milho, agiicar mascavo, sal, complexo vitaminico [acido ascorbico (vitamina C), niacinamida (niacina), mononitrato de tiamina (vitamina B1), riboflavina (vitamina B2), piridoxina (vitamina
B6), cobalamina (vitamina B12), pantotenato de célcio (4cido pantoténico), acido félico], complexo mineral [pirofosfato férrico (ferro), sulfato de zinco (zinco)], antioxidante lecitina de
soja, fermento quimico bicarbonato de sédio. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER AVEIA E TRIGO.

INFORMACOES NUTRICIONAIS

Informacdo Nutricional. Porcéo de 30g (3/4 de xicara): Valor Energético 115 kcal = 483 kJ (6% VD*), Carboidratos 26g (9% VD*), Proteinas 1,79 (3% VD*), Gorduras Totais 0,59
(1% VD*), Gorduras Saturadas 0g (0% VD*), Gorduras Trans 0g (**), Gorduras Monoinsaturadas 0,5g (**), Gorduras Poliinsaturadas 0g (**), Colesterol Omg (**), Fibra Alimentar 2,0g
(8% VD*), Calcio 2,0mg (**), Ferro 3,5mg (25% VD¥*), Sédio 180mg (7% VD*), Zinco 2,0mg, (29% VD*), Vitamina C 11mg (25% VD%*), Vitamina B1 0,30mg (25% VD¥*) Vitamina B2
0,32mg, (25% VD*), Niacina 4,0mg (25% VD*), Vitamina B6 0,32mg (25% VD*), Vitamina B12 0,60ug (25% VD*), Acido Pantoténico 1,2mg, (24% VD), Acido Félico 60ug (25% VD).
*% Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. **VD ndo
estabelecido.

DIZERES DE ROTULAGEM

Fabricante, nome do produto, peso liquido, data fabricacao, data de validade, n° lote, n° turno, composicéo, informagdes nutricionais.
VALIDADE

12 meses (1 ano) contados a partir da data de fabricagéo, respeitando condicdes de conservagéo e armazenamento.

DADOS DE EMBALAGENS

Material das Embalagens

Gramatura E%J;;gdade g . W . - Embalagem Terciaria
gem (un) Embalagem Primaria (Bobina / Saco) Embalagem Secundaria (Box) (Caixa)
Filme impresso BOPP perolizado + PP (polipropileno) laminado Caixa de papeldo
Bag 5009 10 transparente ou Filme impresso PP (polipropileno) + PE N/A reforcado, com abas
(polietileno) laminado transparente. superiores e inferiores,
Bag 1kg 6 Filme impresso PP (polipropileno) + PE (polietileno) laminado N/A com miolo ondulado
transparente. semi-kraft, externo com
acabamento kraft,
lacrada com fita adesiva
Bag 2 kg 3 Saco de polietileno de baixa densidade atéxico, transparente, N/A plastificada e capacidade
termossoldado e resistente para comportar a
quantidade de bag ao
qual se destina.
Saco de papel multifolhado, atéxico e resistente. Envolvendo
Saco 8kg 1 um saco de polietileno transparente, atéxico e resistente N/A N/A

ARMAZENAMENTO

Conservar ao abrigo de luz solar, em temperatura ambiente, isento de produtos toxicos ou outros que exalem odores indesejaveis, isento de poeiras,
pragas e outros contaminantes. Estocar em local seco e arejado.
Estocagem Manter o recipiente bem fechado em local seco, fresco e bem ventilado. Evitar altas temperaturas e umidade.
Emilhamento caixas Empilhar sobre paletes no maximo 10 caixas.
Empilhamento Sacos Empilhar sobre paletes no maximo 12 sacos.
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Este documento revoga todas as outras versdes anteriores. Para parametros legais consultar Alca Foods.
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