Certificado N°.: 047/18
Certificado de Analise Emiss&o.: 04/6/2018
Proteina de Soja Texturizada Fabricagéo.: 04/6/2018
Ref.: NL8000-15 Validade.: 12 Meses

Lote.: 8153/18

Analises

ol

Analises Unid. ResJI-tado Especificagiao
Proteina (N x 6,25) (Base Seca) % 53,75 Min.: 50,00
Lipidios (Base Seca) % 1,06 Méx. 1,80
Cinzas (Base Seca) % 6,39 Max.: 6,50
Umidade % 5,00 Max.: 8,00
Fibras (Base Seca) % 3,60 Max.: 4,00
Calorias Kcal/100g 345,34 Max.. 350,00
Carboidratos % 30,20 Max.: 35,00
PH 6,70 Min / Max 6.0a7.0
Avaliacao visual Ausente - Contaminantes fisicos
Taxa de hidratagdo a 60° a/g 3,72 Min.: 37440
Densidade glcm?® 0,24 Min / Max 0202024
Retido ( Mesh 5/8) Min.:
T = - -

Resultado

Especificagdo ‘

Sabor Conforme Caracteristico
Cor Conforme Bege
Aspecto Conforme Pedacos Chunk
Odor Conforme Caracteristico

" Resultado

Anﬁlises;
Contagem de Nﬁcrorganismos Aerdbios -
Mesdfilos Vidveis a 30°C UFC =4 M lie: 2000078
Coliformes a 45°C NMP/g <0,18 Maximo: 10 NMP/g
Bacillus cereus UFC/g <1 Maximo: 5,0x102 UFC/g
Salmonella sp sp/25g Ausente Auséncia em 25g
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