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ARROZ INTEGRAL CATETO COM VERMELHO 25 kg — MANINHO

Descrigdo do produto

O arroz em casca & selecionado especialmente em silos, passa pelo

processo de secagem até a umidade ideal. Apos, € descascado e em
seguida o arroz é selecionado eletronicamente, onde s&o escolhidos os
melhores gréos para a marca.

Nota fiscal: 040.641 — Lote: 0224 — Qtde: 500kg

CLASSIFICAGAO DO PRODUTO
Classe

Grupo Subgrupo

5

Tipo NCM

Beneficiado Integral

Curto

Fora de Tipo 1006.20.20

PARAMETROS DE CLASSIFICAGAO VEGETAL, IDENTIDADE E QUALIDADE

Parametro

Limites maximos (%/peso)

Umidade

14,00

Referéncia: IN MAPA n° 06/2009.

ESPECIFICACOES

Caracteristicas microbioldgicas

Caracteristicas de metais

Bolores e leveduras (UFC/g) 104 Arsénio total (mg/kg) 0,35
Escherichia coli (UFC/g) 102 Cadmio (mg/kg) 0,40
Salmonella spp. (UFC/25 g) Auséncia Chumbo (mg/kg) 0,20

Caracteristicas de micotoxinas

Aflatoxinas - B1+B2+G1+G2 5
(Hg/kg)
Desoxinivalenol — DON (pg/kg) 750
Ocratoxina A (pHg/kg) 10

100
Zearalenona (pg/kg) (beneficiado)

Caracteristicas de matérias estranhas

Maximo de 5 na
aliquota analisada

Acar 0
S SIof de acordo com a

metodologia
Arefa outinzas insoluveis 5
em acido 1.a%
Objetos rigidos,
pontiagudos e/ou cortantes, Auséncia
iguais ou maiores que 7mm
Objetos rigidos com
diametros iguais ou Auséncia

maiores que 2mm

Referéncia: IN Anvisa n° 161/2022, IN Anvisa n° 160/2022 e RDC Anvisa n° 623/2022.

CODIGO DE BARRAS
GTIN-13
7898111260627

VIDA UTIL (VALIDADE)
Fab: 08/02/24 Val: 08/12/24 — Lote: 0224
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REGISTRO

Produto dispensado de registro conforme RDC Anvisa n® 27, de 6 de agosto 2010.

INFORMAGOES A USUARIOS CONSUMIDORES VULNERAVEIS
Alergénicos Gluten
Pode conter soja. N&o contém gluten.

TABELA NUTRICIONAL
25 Kg

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcdes por embalagem; 500 porgles

Porcdo: 50 g (1/4 de xicara de cha)
100g*| 50¢ %VD*

Valor energético (keai) 13a 0l 173 9
Carboidratos (g) 28 36 12
Aclcares totais (g) 0 0
Ag adicionados (g) 0 0 0
Protzinas (q) 3 33 7
Gorduras totais (g) 1 1.7 3
Gorduras saturadas (g} 0 0,3 2
Gorduras trans (g) 0 0 ]
Fibras alimentares (g} 2 25 10

Sadio (mg) 0 0 0
* Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.
“ No alimento pronto para o consuma.,

INSTRUCAO DE PREPARO

No fogao No micro-ondas

1. Em um recipiente apropriado para micro-
1. Em uma panela, coloque 1 ¢elheride sepa de [ondas, adicione 1 xicara de arroz (200 g).
6leo (opcional) e aquega. 2. Adicione 3 xicaras de agua quente (600 ml),
2. Adicione 1 xicara de arroz (200 g) e deixe fritar. sal (opcional) e ¢leo (opcional).
3. Adicione 3 xicaras de agua quente (600 ml) e 3. Misture todos os ingredientes.

sal (opcional). 4. Leve o recipiente semitampado ao micro-
4. Deixe cozinhar por 30 minutos. ondas na poténcia alta por 30 minutos.

5. Retire a panela do fogo e deixe a panela com 5. Abafe por pelo menos 5 minutos.

a tampa durante 5 minutos. 6. Sirva em seguida.

6. Sirva em seguida. Obs.: O tempo de cozimento pode variar de

acordo com a poténcia de cada aparelho.




