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DADOS DO PRODUTO

Produto

HIBISCUS FLOR

Nome cientifico

HIBISCUS ESCULENTUS L.

Cadigo interno

ET- 168 revisdo 00

Descricéo flor de hibisco é uma flor, que contém polifendis (agentes redutores que tem a
capacidade de protecdo contra doencas); flavonoides; e vitamina C, ferro. Além
disso, a vitamina C aumenta a absorcao de ferro; vitamina A; contém flavonoides
(hibiscina, hibiscetina, entre outros).

Validade 24 meses

Origem Nigéria

EMBALAGEM

Produto acondicionado e

m sacos de rafia.

IDENTIFICACAQ E ROTULCAGEM

Em cada embalagem dev

era conter as seguintes informac6es: Nome do produto, data de

fabricacdo, data de validade, lote, registro do produtor (CNPJ), peso liquido, ingredientes
(quando se tratar de formulacdo) e tabela nutricional.

TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em veiculos limpos, secos, livres de insetos, larvas e

mercadorias que possam

ARMAZENAMENTO

vir a gerar contaminacéo ao produto.

Armazenar em local fresco, arejado e seco, distante de produtos quimicos e livres de insetos,
passaros ou outros animais.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS
Por¢bes por embalagem: porcdes 333
Porcao: 60 g (1/4 xicara de cha)
100 9 60 g %VD*

Valor energético (kcal) 34 20 1,0
Carboidratos totais (g) 0,6 0,4 0,02
Agucares totais (g) 0,0 0,0 0,0

Acucares adicionados (g) 0,0 0,0 0,0
Proteinas (g) 0,2 0,1 0,01
Gorduras totais (g) 0,0 0,0 0,0
Gorduras saturadas () 0,0 0,0 0,0
Gorduras trans (g) 0,0 0,0 0,0
Fibra alimentar (g) 1,3 0,8 0,04
Sédio (mg) 0,0 0,0 0,0

*Percent

ual de valores dirios fornecidos pela porgao.

OBS: Atuamos com importacéo e distribuicdo de produtos, portanto, as informacdes acimas s&o oriundas das empresas fabricantes.

MUNDO SAFRA IMPORTADORA E DISTRIBUIDORA
www.mundosafra.com.br




Natural

Egyptlan Herbs

ANALYSIS - Hibiscus flowers

Manufacture date: June 2023

Validity: June 2025

LOT NO: HB3323

Macroscopic and microscopic foreign matter

(DRC No. 14, of March 28, 2014 - ANVISA)

Hibiscus

Fragments or insects indgicative oi faiiures oi good practices {(not
considered risk indicators)

Salmonella sp / 20g: Absent
Coliforms a 45°C/g: 102
Escherichia coli/g : 5x102

Foodingeni¥al __ _ =
sand Y Fa "
Maximum of 5 in the aliquot analyzed according to the rﬂnummgnllatmns of
the methodologies .1

Mites Maximum of 5 in the aliquot an\alvzed according to thﬁ, 1

recommendationsiaf.the | |
Microbiological Aspect (RDC No. 12 of Jaﬂuar‘f 2, 2001- ANVISA{

PRODUCTS TO BE CONSUMED AFTER THE ADDITION OF LIQUID, BY USE OF
HEAT (at least 75 ° C for 20 seconds), excluding milk and.chocolate bases
(cocoanand the like ;

Tea and the like, not heat-processed (dried, dehydrated or not), consumed
after heat treatment (infusion and decoction), whether or not containing

added sugar or other ingredient

Salmonella sp / 25¢g

Absent; ST | = 2
Physical to Chémical Cﬁarig;lris:ila I I/] {,
Vegetable Products

) RDC n9272, OF SEPTEMBER 22, 2005 - ANVISA(

Moisture

Products of dried or dehydrated vegetables (except prnducts packaged
under vacuum or in modified atmosphere.( -

-\1,..-4-

Maximum 12% (g / 100 g)
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